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Felern an eitnem
besonderen Ort!

N

Sie sind sportbegeistert? Sie haben IThren Partner bei einem Konzert kennengelernt? Oder wollen Sie
einfach eine Hochzeit der etwas anderen Art mit ganz besonderem Charme?

Dann haben Sie mit der SAP Arena die richtige Location fiir Ihre Traumhochzeit gefunden! Von
einer freien Trauung auf dem Eis bis hin zu einer Feier in unserer , Friedrichspark“-Fankneipe sind
Ihren Fantasien keine Grenzen gesetzt. Sie stellen sich Ihre Hochzeit modern und elegant vor?
Auch dieser Wunsch soll bei uns Wirklichkeit werden. In unserem neuen Business Club finden Sie
eine moderne, elegante und wandelbare Location.

Auch das Budget soll kein Hindernis darstellen — mit jedem Etat lasst sich eine Hochzei fiir Sie gestalten.

Gerne beraten wir Sie Uber die vielfaltigen Mdglichkeiten fUr Ihre einzigartige

Hochzeitsfeier.

Ihre Ansprechpartnerin
Vanessa Achzenik
Telefon: +49 621 181 90 607

hochzeiL@saparena.de






Rdaume

Business Club

Kapazitat bis zu 300 Personen

Vorteile 844 m?, Stehempfang, Lounge Beleuchtung,
Biihne, zwei hochwertige Buffets, moderne

Architektur, elegantes Mobiliar

Friedrichspark
Kapazitat bis zu 300 Personen
Vorteile Feiern in sportlicher Atmosphire, zwei fest

installierte Theken, Stehtische, D] Pult mit

Anlage
Sky Lounge
Kapazitat bis zu 120 Personen
Vorteile Einzigartiger Blick in die SAP Arena,

komfortable Sitzplitze an Hochtischen, zwei

hochwertige Theken und Buffetflichen

Sie haben eine kleinere Hochzeitsgesellschaft?
Kein Problem! Wir informieren Sie gerne Uber weitere
Rdaumlichkeiten in unserem Haus!



Wir kitmmern uns um Ihren Blumenschmuck — individuell
nach Ihren Wiinschen!

Zeremonie mal anders: Lassen Sie sich direkt bei uns auf
dem Eis trauen!

Wenn bereits der Weg zu Ihrer Hochzeit zu einem Erlebnis
wird: Nutzen Sie unseren exklusiven Limousinenservice!
Auch die Sportbegeisterung kommt bei uns nicht zu kurz!
Bieten Sie Ihren Gisten einen Einblick in die Welt der SAP
Arena. Die Adler Mannheim und die Rhein-Neckar-Lowen
unterstiitzen Sie gerne dabei.

Sie haben noch nicht den passenden Fotografen? Melden Sie
sich bei uns, wir stellen Thnen gerne unseren Fotografen vor!
Gliickwiinsche fir das Brautpaar: Luftballons mit den
Gluckwitinschen Ihrer Giste in den Himmel steigen lassen.
Das perfekte Braut Make-Up: Wir sorgen daftir, dass Thr

Make-Up den Abend tibersteht und Ihre Augen strahlen!

Lassen Sie sich und Ihre Giste verzaubern — mit einem Feuer-

werk der besonderen Art oder mit brennenden Lichtbildern.

Dieses bunte Lichtspiel wird garantiert nicht in Vergessen-

heit geraten.

Sie haben noch andere Ideen wie Sie diesen Tag
gestalten wollen? Sprechen Sie uns an!

Services
Vil




Drinks
P

Softgetrdanke Biere
Odenwald Quelle 0,751 €5,00 Bitburger Pils 0,31 €290
Odenwald Quelle naturell 0,751 €5,00 Bitburger Pils alkoholfrei 0,331 €3,10
afri cola 021 €260 Bitburger Radler 0,331 €310
afri cola ohne Zucker 021 €260 Benediktiner Weillbier 051 €400
Bluna Orange 021 €2,60 Benediktiner Weilbier alkoholfrei 051 €4,00
Bluna Zitrone 021 €260
Neu s Orangensaft 021 €270
Neu s Apfelsaft 021 €2,60 Weine & Sekt
Schweppes Bitter Lemon 021 €2,60 Geldermann Sekt Rosé 0,751 €32,00
) i WIN WIN Riesling, trocken

Schweppes Ginger Ale 0,21 €2,60 ) 7

Weingut von Winning, Pfalz 0,751 € 35,00
Schweppes Tonic Water 0,21 €2,60 Louise Cuvée, trocken

Riesling & Weilburgunder, Pfalz 0,751 €24.50
Kaffeespezialitaten

P Dr. Deinhardt Riesling, halbtrocken

Weingut Dr. Deinhardt, Pfalz 1,01 €2350
Café Créme €240

Gustav Cuvée, trocken
Espresso €2,20 Spitburgunder & Merlot,

Weingut Schmitt, Pfalz 0,751 €25,50
Latte Macchiato €310

Vier Jahreszeiten Rosé,
Cappuccino €290 WZG Vier Jahreszeiten, Pfalz 1,01 €19,00



Wadhlen Sie aus unseren Vorschlégen oder gestalten
Sie gemeinsam mit uns lhr individuelles Mend fUr Sie FO O d
und lhre Gaste!

CANAPES & FINGERFOOD Mend | €42,00 p.P.

Riucherlachs auf Weilbrot €3,50 p. St. GruR aus der Kiche
Ziegenkisetaler /Honig / Thymian
Kaviar von der Forelle auf WeiSbrot €5,50 p. St.
Vorspeise
Tomate Mozzarella auf WeifSbrot €3,50 p. St. .
Kalbshiifte / Thunfisch /Kapern / Zitrone
Schwarzwilder Schinken auf Weilbrot €3,20 p. St.
Hauptgericht
Hausmacher Leberwurst auf Graubrot €3,20 p. St. Maispoularde / Wirsing / Minikarotte
Stikartoftel-Birnen-Gratin
Tatar vom Rind auf Weilbrot €35,50 p. St.

Dessert
Tranchen von gerducherter Ente auf Weibrot € 5,50 p. St. 3 o )
Kaffeecreme / Amarettini / Brownie

Pistazie / Ananas / Apfelsorbet

Datteln im Speckmantel €2,00 p. St.
Verschieden gefiillte Wraps €3,50 p. St.

Menu I
Mini Leberkis “auf siiflem Senf €3,50 p. St.

GruR aus der Kiche
Pulposalat mit Aioli €550 p. St. o

Ravioli / Phfferlinge /Frithlingszwiebel / Kirschtomaten
Kisespiefl mit Trauben €280 p. St.

Vorspeise
Garnele an Wakame Algensalat €5,50 p. St. Wildentenbrust /Sanddorn / Créme fraiche
Putenwtirfel in Currysauce €4,50 p. St. Hauptgericht

Kalbsriicken /Morchelsauce / griiner Spargel / Kartoffelrosti
Bauernsalat im Glas €4,00 p. St.

Dessert
Currywurst im Glas €4,00 p. St.

Lasagne / weifle Schokolade /Himbeeren
Karotten-Marzipan /Luftschokolade /Haselntisse

Puffreis / Blaubeerensorbet



Buffet
P

Buffetbeispiel Bronze €33,00p.P. Hochzeitsarrangement Bronze €78,00 p.P.
Brot & Butter <% Bereitstellung ihres Veranstaltungsraumes
KN

¥ Aperitif Empfang mit Winzersekt, Orangensaft und

Salate Wasser (Aufpreis fiir Champagner)

Blattsalate / Rohkostsalate / Dressing
¥ Buffet nach Vorschligen des Kiichenchefs

Hauptgang < Korrespondierende Getrinke: Weifl- und Rotwein

Schweinekammbraten / Wirsinggemiise / Kartoffeln (Nach Auswahl des Sommeliers)

Pasta / getrocknete Tomaten / Pesto < Bier und alkoholfreie Getrinke
(Getrinkepauschale gilt fiir 6 Stunden)

Dessert .

< Kaffeespezialititen nach Verbrauch
Verschiedene Sorten Pudding
s Festliche Blumendekoration und Kerzen

¥ Gebundene Meniikarten

(Tischkarten /Namenskarten gegen Aufpreis)

¥ Individuelle und personliche Betreuung vor und
wihrend der Feier

¥ Servicepersonal bis 23.00 Uhr

(ab 23.00 Uhr Aufpreis)



Buffetbeispiel Silber

€ 46,50 p.P.

Brot & Butter

Salate
Thunfisch /Mais / Zwiebeln / Belugalinsen
Sellerie / Karotten / Vinaigrette

Pasta / Zwiebeln / Kriuterpesto

Vorspeisen
Maispoularde /Frischkise /Mango / Chilli

Wrap /Basilikum / getrocknete Tomaten /Rucola

Hauptgang
Rosti / Karotten /Sesam / Ricotta-Chilisauce / gelbe Zucchini

Wolfsbarsch / Kerbel-Risotto / Rieslingsauce

Live Cooking am Buffet
Schweinefilet / Rahmsauce / Thymianjus / Champignons

Fingermohren

Dessert
Tartelette / Himbeeren /Blaubeeren
Knusperboden / weifles Schokoladenmousse / Passionsfruchtgelee

Biskuitroulade /Erdbeercreme

Hochzeitsarrangement Silber

Bereitstellung ihres Veranstaltungsraumes

inkl. Stehtisch-Tischwische

Aperitif Empfang mit Winzersekt, Orangensaft,

Wasser und Salzgebick (Aufpreis fiir Champagner)
Buffet nach Vorschligen des Kiichenchefs

Korrespondierende Getrinke: Weifl- und Rotwein

(Nach Auswahl des Sommeliers)

Bier und alkoholfreie Getrinke

(Getrinkepauschale gilt fiir 6 Stunden)

Ein Digestif nach dem Essen
Kaffeespezialititen nach Verbrauch

Festliche Blumendekoration und Kerzen
Gebundene Meniikarten und Namenskarten

Eine Mikrofon- und Lautsprecheranlage

fiir Reden/Auffiihrungen

Individuelle und personliche Betreuung

vor und wihrend der Feier

Servicepersonal bis 23.00 Uhr
(ab 23.00 Uhr Aufpreis)



Buffetbeispiel Gold

Brot & Butter

Salate

Pute /Curry /Phrsich /Joghurt

Shrimps /Friichte /Gemiise / Buttermilch
Zucchini / Karotte / Apfel / Vinaigrette

Glasnudeln /Paprika / Karotte / Cashewkerne

Vorspeisen
Getriiffelte Ginseleber /Pumpernickel / Apfel /Paranuss

Griiner Spargel /Himbeeren /Parmesan

Serrano-Schinken / getrocknete Tomaten /Oliven-Estragonbrot

Hauptgang

Zucchini / Aubergine /Paprika / Zuckerschoten
Safran /Maistaler / Grana Padano
Papageienfischfilet / Asiagemiise / Reiswein

Jaipursauce /Hochlandreis

Live Cooking am Buffet
Flanksteak /Steinsalz / griine Bohnen /Sour-Cream

Rosmarin / Grenaille Kartoffeln

Dessert
Tarte / Zitrone / Pistazie
Mascarponemousse / Aprikosenragout / Luftschokolade

Biskuit / Kokoscreme / Ananasgelee

10

Hochzeitsarrangement Gold

Bereitstellung ihres Veranstaltungsraumes

inklusive Tischwische

Champagner-Empfang mit Orangensaft, Wasser

und Fingerfood

Buffet nach Vorschligen des Kiichenchefs &
Mitternachtssuppe Threr Wahl

Korrespondierende Getrinke: Weifl- und Rotwein

(Nach Auswahl des Sommeliers)

Bier und alkoholfreie Getrinke

(Getrinkepauschale gilt fiir 6 Stunden)
Kaffeespezialititen & Digestif

Festliche Blumendekoration und Kerzen
Gebundene Meniikarten und Namenskarten

Eine Mikrofon- und Lautsprecheranlage

fiir Reden /Auffithrungen

Ein Videoprojektor mit Leinwand ftir geplante

Darbietungen

Biihnenpodest

Individuelle und personliche Betreuung
vor und wiihrend der Feier

Servicepersonal bis 23.00 Uhr
(ab 23.00 Uhr Aufpreis)



Tischwadsche

Rund um den Tisch

WeiBe Tischdecken (Berechnung nach Verbrauch )

Servietten

Weile Stoffservietten

Stehtisch mit Husse

Tischkarten

MenUkarten
Beschriftet und mit Teelicht von innen

beleuchteten Pergamentrolle

Klassische Mentikarte

Tischdekoration
Blumengestecke (Preis je nach Aufwand)

Kerzenleuchter mit weifler o. farbiger Kerze

€2,80p. St.

€20,00 p. St

€0,90 p. St.

€3,50 p. St.

€2,50 p. St.

€12,00 p. St.
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www.saparena.de




